AN
GEWURZ
WERKSTAT'T

Balsamico Salz Schokolade

Zutaten fur 3 Portionen:
200 g Vollmilchkuverture
100 g Zartbitterkuverture
Zubereitung

Kuverturen hacken, mischen, schmelzen und
temperieren.

Die flussige Kuvertlre in drei Schokoladentafelformen
fullen und diese leicht auf die Arbeitsflache klopfen.

Etwa 1/2 TL Balsamicosalz auf den Schokoladentafeln
verteilen. Fest werden lassen und aus den Formen
lOosen.

Das ubrige Balsamicosalz ist perfekt zu Tomate-
Mozzarella!
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